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h GPS Semaine 39 :Lundi 22 au Vendredi 26 Septembre 2025
CUISINE DES MONTS DU JURA
e m—— Lundi 22 Septembre Mardi 23 Septembre Mercredi 24 Septembre Jeudi 25 Septembre Vendredi 26 Septembre
Le dernier Melon (selon oin B ) BID| . o 'BID
Hors d'ceuvre o [} Céleri bio rémoulade Y Velouté de patate douce Feuilleté au fromage | LY Salade coleslaw bio
dlSpOnlblllte) L 3 v
Hors d'ceuvre sans viande
L Longe de porc 'label rouge' satice L . . Tortilla (ceuf, pommes de terre, Boeeuf a la satice 'fagon grand
Plat Principal = Lieu a la sauce tomate ©®© Rougail saucisse .
®© aubleu W oignons) veneur'
Plat sans viande Eufs sauce au bleu Clafoutis aux légumes Rougail de pois chiche Lentilles aux blettes satice créme
Accompagnement. Pommes de terre réties au thym | Haricots plats aux oignons grillés Petits pois & carottes Coquillettes bio
m N
Bk :
Produits Laitiers Brie pasteurisé Comté 'Enil de Poligny' O B".] | Tomme bio Yaourt aromatisé l Fromage portion bio
Dessert Brugnon (sous réserve) Cake aux poires Creme saveur fruits de la passion Flan caramel
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
® B A orotuie cum e 45 . 2
Produits francais ",’1\6 Produit qualifié EGALIM :AOP,AOC,IGP... Produits frais % Menu alternatif PLY Label rouge
LOGOS P]R'S[.]Si]ﬁ Poisson frais ’ Au moins 1 aliment BIO dans la recette 0 Produit local




